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wir heiBen Sie in unserem , Landgasthof zur Post”
herzlich Willkommen.

Wir haben in unserer Wirtschaft eine iiber 150-jahrige Tradition,
die wir seit Herbst 2018 mit frischem Wind
durch Katharina und Sebastian fortfuhren.
@ ég:) Seit Marz 2021 werden wir jahrlich
MICHELIN NACHHALTIGE
2023

mit dem ,,Bib Gourmand” des Guide
Michelins ausgezeichnet -

GASTRONOMIE Er steht fur sorgfaltig zubereitete

Produkte, eine moderate Rechnung, eine frische Kiiche mit exzellentem

Preis-Leistungs-Verhaltnis.

Besonders haben wir uns im April 2023 iiber die
Verleihung des griinen Sterns gefreut.
Der Guide Michelin zeichnet mit dem griinen Stern Restaurants aus, die

nachhaltig, regional, saisonal und umweltbewusst arbeiten.
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HESSEN A LA CARTE

P 0 A
ZiIN

Da wir seit jeher viel Wert auf regionale Produkte

und frische Kiiche legen, haben wir uns im
Sommer 2019 der Kooperation ,Hessen a la

carte” angeschlossen und sind mit 3 von 3 Léwen

ausgezeichnet worden.
AuBerdem wurden wir im Frihjahr 2019 und Sommer

2022 zu einem der besten Dorfgasthauser
in Hessen gekdrt.

Donfyaslhiuson
Wir, Katharina und Sebastian, haben eine lange und

erfolgreiche Laufbahn in der Minchner Sterne- und Spitzengastronomie,
sowie im Kaiserstuhl erlebt, bevor wir uns entschlossen, den elterlichen

Gasthof 2018 zu renovieren und mit frischen Ideen weiterzufuhren.

Da wir mit sehr viel Leidenschaft und Liebe kochen,
ist es fur uns selbstverstandlich,
dass wir alle unsere Gerichte mit frischen Zutaten,
moglichst aus dem Vogelsberg oder Hessen, zubereiten.

Alle Preise sind Inklusivpreise



Hierfir beziehen wir unser Rindfleisch
von der Metzgerei Axel Hornung aus Bermuthshain
und dem Regional-Schlachthof Fulda.
Schweinefleisch vom Metzger Lind aus Crainfeld und
vom Regional-Schlachthof Fulda
Gefliigel und Kaninchen von Gefliigel Petersen aus Hiinfeld
Kalb- und Lammfleisch in Bio-Qualitat
vom WernerGut in Mittelkalbach
Kalbfleisch in Bio-Qualitat vom Biohof Wahl's in Metzlos
Kartoffeln in Demeter Qualitat vom Hof Lorenzen in Schlitz
Frische StiBwasserfische von der Fischzucht Wetterfeld
und Fischzucht GroB in Gersfeld
Beta-Gerste, Leinsamen Ol, Gemiise in Demeter-Qualitat, Kartoffeln
und besondere Mehle von Peter Hamel in Storndorf
kaltgepresstes Rapsdl von der Olmiihle WeiBgerber in Rimlos
Honig vom Imker Schneider aus Nieder-Moos
Klosterhofer Ziegenkase von Timo Haas und
Frank Simon aus Gomfritz
Bioland Kartoffeln von der Schad GbR aus Angersbach
Linsen vom Demeter-Hof Schwalmtal von Moritz Schafer
Eier von Glasjes Freilandhennen aus Nieder-Moos
Mehl von der Erlenmuhle, KleinltGder

sowie einiges an Obst und Krautern aus dem eigenen Garten
e |’.

Wir wiinschen guten Appetit

I. .ll .i:i l_;-

dei hé Aufenthalt. ;

: __ _‘_.5_.‘.\._:_". | una einen scnonen Aurentna gvlrtschaft
| lergarten

Landgasthof CATERING

.. . Ferienwohnun
lhre Familie Heil J

ZU%OST Géastezimmer

Alle Preise sind Inklusivpreise



Hugo 0,21 6,30€
Sekt, Mineralwasser, hausgemachter Holunderblitensirup, Minze, Limette

Aperol Sprizz 0,2 6,30€
original italienischer Aperol, Sekt, Mineralwasser, Orange

Martini bianco mit Eis und Zitrone 5cI 5,00€
Sekt mit hausgemachtem Rhabarber-Vanille-Likor 0,11 5,00€
Ohlig Rheingau Riesling Sekt, trocken, 2021 0,11 5,00€

weltberiihmte Rheingau Rieslinge in diesem Sekt, knackig-rassiger Ausdruck

Rheingau Riesling Rurale, Sekt, trocken, 2021 0,75 25,50€

bei der Methoder Rurale entsteht der Sekt direkt aus der Vergarung des Traubenmostes,
fruchtiger Geschmack von Weintrauben, anregende Frische, fur fréhliche Genussmomente

wachsweiches , Ein-Stunden”- Ei von Glasjes Freiland-Hennen mit

Endiviensalat, Hungener Spatburgunderkase, Kartoffelschmand und

hausgebackenem Kartoffelfocaccia

*kkkk

langsam geschmortes, saftiges Kalbsragout aus Kalbfleisch

vom BioHof WernerGut mit Erbsen-Karotten-Gemdse,
hausgemachten Nudeln und Triffelschaum

*kKkkk

Schmand-Heidelbeer-Tumbler

Lavendel-Schmandschaum mit eingelegten Apfeln,
hausgemachtem Heidelbeersorbet, Schoko Crumble

3 Gange 39,00€

dieser Wein passt dazu:

Dreisatz — Weingut Kitzer, Rheinhessen 0,2l 6,80€
Dreisatz aus Regent, Spatburgunder und St. Laurent
mit dunkler Waldfrucht, Kirsche und Vanille am Gaumen reife Frichte,
begleitet von Aromen von Schokolade

Alle Preise sind Inklusivpreise



gemischter Blattsalat mit hausgemachtem Saure-Sahne-Dressing,
verschiedenen Rohkostsalaten und Croutons 4,80€

wachsweiches ,ein-Stunden”- Ei von Glasjes Freiland-Hennen mit
Endiviensalat, Hungener Spatburgunderkase, Kartoffelschmand
und hausgebackenem Kartoffelfocaccia 9,80€

hausgebeizter Lachs mit bunten Blattsalaten, feiner Erbsencreme,
Granny Smith Apfel, frischem Meerrettich und Kartoffelfocaccia 14,90€

TopinamburSchaumslppchen mit hausgemachter Wildbratwurst,
PetersilienOl und Croutons 7,90€

kraftige Rinderbriihe mit feinem Schnittlauch,
hausgemachten MarkkléBchen und frischen Fladle 6,20€

Wir kochen frisch und handwerklich und benétigen dafiir Zeit,
darum empfehlen wir lhnen eine Vorspeise zu bestellen.

wachsweiches ,ein-Stunden”- Ei von Glasjes Freiland-Hennen auf
Graupenrisotto mit frischen Erbsen, Schwarzwurzel-Radieschen-Gem{se
und Brunnenkresse-Emulsion 19,00€

hausgemachter Kartoffel-Waldpilz-Strudel
mit Beluga-Linsen-Gemdse aus Linsen vom Demeter Hof Moritz Schéfer,
geschmortem Chicorée und Mandel-Rostknoblauch-Sauce 19,00€

hausgemachte Tagliatelle-Nudeln mit frischen gebratenen Austernpilzen,
Schwarzwurzeln, Hungener Spatburgunderkase
und Mandel-Rostknoblauch-Sauce 19,00€

gebratenes Fuldaer Storfilet mit frischen Erbsen,
Schwarzwurzel-Radieschen-Gemise, Graupenrisotto
und Brunnenkresse-Emulsion 26,90€

knusprige Brust vom Kikok-Hahnchen
mit Beluga-Linsen-Gemdse aus Linsen vom Demeter Hof Moritz Schéfer,
geschmortem Chicorée und Estragonsauce 23,90€

langsam geschmortes, saftiges Kalbsragout aus Kalbfleisch vom BioHof
WernerGut mit Erbsen-Karotten-Gemuse,
hausgemachten Nudeln und Triffelschaum 23,90€

rosa Gebratenes aus der Rehhifte aus heimischer Jagd
mit Ingwer-Lack, feiner Erbsencreme, geschmortem Chicorée,
hausgemachten Kartoffelrosti und Wildjus 31,50€

Alle Preise sind Inklusivpreise



Rumpsteak ,Strindberg”

vom Vogelsberger Rind von der Metzgerei Axel Hornung in Bermuthshain mit
Senf-Schalotten-Meerrettich-Kruste und

hausgemachtem Kartoffelrosti 28,50€

Rumpsteak vom Vogelsberger Rind von der Metzgerei Axel Hornung in
Bermuthshain -mindestens 5 Wochen gereift- mit frischem Meerrettich,
hausgemachter Krauterbutter und Pommes Frites 26,90€
oder mit Bratkartoffeln +1,50€

Original Wiener Schnitzel, paniert, aus Bio-Kalbsfleisch vom BioHof
WernerGut in Mittelkalbach mit frischen Preiselbeeren, Zitrone
und Bratkartoffeln 22,90€

Rahmschnitzel mit Kroketten und gemischtem Salat 20,50€
vom Vogelsberger Landschwein von der Metzgerei Lind in Crainfeld, paniert,
mit hausgemachter Rahmsauce und gemischter Blattsalat mit hausgemachtem
Saure-Sahne-Dressing, verschiedenen Rohkostsalaten und Croutons

Jagerschnitzel mit Kroketten und gemischtem Salat 20,50€
vom Vogelsberger Landschwein von der Metzgerei Lind in Crainfeld, paniert,
mit hausgemachter Jagersauce, mit frischen Champignons und Zwiebeln, dazu
gemischter Blattsalat mit hausgemachtem Saure-Sahne-Dressing,
verschiedenen Rohkostsalaten und Croutons

Spezial-Cordon Bleu mit Pommes Frites und gemischtem Salat 23,50€
gefillt mit Wildschinken von der Metzgerei Bonsel in Crainfeld und

Hungener Gewdlbekellerkase, Preiselbeeren

und gemischter Blattsalat mit hausgemachtem Saure-Sahne-Dressing,
verschiedenen Rohkostsalaten und Croutons

Liebe Veganer, gerne bereiten wir lhnen vegane Gerichte zu.
Bitte sprechen Sie uns an.

Bitte fragen Sie nach Seniorenportionen

Fir Umbestellungen von Pommes oder Kroketten
auf eine unserer hausgemachten Beilagen berechnen wir 1,50€

nur fur Kinder

kleines paniertes Schnitzel vom Landschwein mit Pommes 9,50€
hausgemachte Nudeln mit Rahmsauce 8,20€
Portion Pommes oder Kroketten 5,90€

Alle Preise sind Inklusivpreise



Wir produzieren alle unsere Eissorten mit den besten Grundprodukten selbst.
Die Sorbets bestehen aus frischen Friichten.

lauwarmer, hausgebackener Rum-Baba mit Gewirzrum,
eingelegten Ananas und hausgemachtem Walnusseis 8,50€

Lavendel-Tumbler
Lavendel-Schmandschaum mit eingelegten Apfeln,
hausgemachtem Heidelbeersorbet, Schoko Crumble 7,90€

Peanutbecher 6,90€
hausgemachtes Vanilleeis, gerostete Erdnisse, Salzkaramellsauce,
Schokosauce, Sahne

Walnussbecher 6,90€
hausgemachtes Walnusseis, Karamelleis und Schokoladeneis,
karamellisierten WalnUssen und Sahne

Gemischtes Eis (3 Kugeln) 6,20€
mit Sahne 6,50€

Eiszwerg 4,90€

hausgemachtes Vanille- und Schokoladeneis, Sahne, Schokosauce

hausgemachtes Holunderblitensorbet mit Ohlig Sekt 7,50€

hausgemachter Eierlikor oder Baileys

auf hausgemachtem Vanilleeis 5,00€

Espresso auf hausgemachtem Vanilleeis 5,00€

groB3e Kugel verschiedene
hausgemachte Sorbets und Sahneeis je Kugel 2,70€

Wir empfehlen eine leckere Kaffeespezialitat aus

W Bohnen von W&S Kaffee aus Linsengericht zu Ihrem Dessert

< ' > Keine Lust auf was SuBes?

Wir haben auch eine groBBe Auswahl an feinen Schnapsen und Branden

Wir stellen alle unsere Gerichte aus naturlichen Zutaten her und verzichten
auf die Verwendung von kiinstlichen Aromen und Zusatzen

Wir weisen Sie darauf hin, dass wir fiir die frische Zubereitung unserer Speisen Produkte verwenden,

die als Allergene gelten. Bitte sprechen Sie bei Allergien unsere Servicemitarbeiter an oder fragen Sie
nach unserer Allergene-Karte.

Alle Preise sind Inklusivpreise



Hugo 0,2 6,30€

Sekt, Mineralwasser, hausgemachter Holunderblitensirup, Minze, Limette

Hugo -alkoholfrei- 0,2l 6,30€
alkoholfreier Sekt , Traubenstoff”, hausgemachter Holunderblutensirup, Minze, Limette
Aperol Sprizz 0,2l 6,30€
Aperol, Sekt, Mineralwasser, Orange

Martini bianco mit Eis und Zitrone 5cI 5,00€
Martini dry mit Olive 5cI 5,00€
Sherry, medium, Sandeman 5c/  5,00€
Ohlig Rheingau Riesling Sekt, trocken, 2021 0,11 5,00€

weltberiihmte Rheingau Rieslinge in diesem Sekt,
knackig-rassiger Ausdruck, ein Klassiker fur Liebhaber

Ohlig Zero, alkoholfreier Sekt 0,11 4,80€
prickelnder, anregender Genuss, ohne Alkohol,
leicht und lange fein sprudelnd

0,25l 0,5l
Uhl Apfelwein 2,50€ 4,20€
Uhl Apfelwein, sauer gespritzt 2,50€ 4,20€
Uhl Apfelwein, si3 gespritzt 2,50€ 4,20€

Alle Preise sind Inklusivpreise



Flasche Champagner 0,375l 45,00€

Moét & Chandon Brut Imperial 0,75l 75,00€

Duft von frischen, griinen Apfeln, Zitrusaromen, begleitet von den
typischen Brioche-Anklangen und weien Blumen, sanfte Zitrusnoten,
dazu Ankléange von Stachelbeere

Ohlig Rheingau Riesling Sekt, trocken, 2021 0,1l 5,00€
weltberiihmte Rheingau Rieslinge in diesem Sekt 0,75l 25,50€
knackig-rassiger Ausdruck, ein Klassiker fur Liebhaber

Rheingau Riesling Rurale, Sekt, trocken, 2021 0,75 25,50€
bei der Methode Rurale entsteht der Sekt direkt aus der Vergarung des Traubenmostes,
fruchtiger Geschmack von Weintrauben, anregende Frische, bereichert fréhliche
Genussmomente

Hattenheimer Hassel, extra trocken, 2020 0,75l 33,00€
sanft sudlich geneigte Weinlage, erste Erwahnung 1273
gehaltvolle, wuchtige Weine die zu erstklassigem Riesling-Sekt verfeinert werden

Assmannshauser Spatburgunder, extra trocken, 2018 0,75l 39,00€
einzigartige rote Sektspezialitat, beriihmter Steilhang,
hoher Schieferanteil sorgt fur vielschichtige Spatburgunder,

Alle Preise sind Inklusivpreise



Julius Zero — Weingut Juliusspital, Franken 0,2l 6,70€
alkoholfreier WeilBwein 0,751 23,00€

animierende gelbe Fruchtaromen des Rieslings, eine feine Wiirze, frisch, lebendig,
mit harmonischem StiBe-S&ure Spiel.
Ein alkoholfreies Trinkvergniigen und eine echte Alternative

Natureo Tinto Syrah — Weingut Torres 0,2l 7,30€
alkoholfreier Rotwein 0,75 25,90€

exquisites, aromatisch fruchtbetontes Bouquet von saftig gereiften Himbeeren,
Quitten, am Gaumen samtweich, saftig und harmonisch ausgewogen

Ohlig Zero, alkoholfreier Sekt 0,1 4,80€
0,75 24,00€

prickelnder, anregender Genuss, ohne Alkohol,

leicht und lange fein sprudelnd

Ohlig, Rosé, alkoholfrei 0,75 24,00€
alkoholfreie Alternative zu Rosé Sekt, harmonische Saure,
dezente Gerbstoffe, fruchtig mit einem Hauch Himbeeren und Erdbeeren

Alle Preise sind Inklusivpreise



Offene Weine

WEISSWEIN
WeiBburgunder vom Weingut Weinbiet, Pfalz 0,2l 5,90€

frisch mit angenehmer S&ure, schmeckt nach Apfel und Limone

Grauburgunder vom Weingut Schott, Nahe 0,2l 6,70€

trocken, schmeckt nach Quitte, ausbalanciert, feine Wiirze

Sommertraum, Weingut Ziegler, Pfalz 0,21 6,80€

halbtrocken, leicht und anregend

Schwarzriesling ,,Blanc de Noir” 0,21 6,60€

vom Weingut Ries, Rheingau
weiBBgekeltert aus roten Trauben, ein fantastischer weicher, trockener Wein,
der absolut begeistert

Miller-Thurgau vom Léss, 2021 0,21 7,30€

vom Weingut Peter Wagner, Kaiserstuhl
schmeichelhafter, auf Léss-Boden gewachsener Miiller-Thurgau, frische Aromatik,
feine Struktur, eleganter Trinkfluss

Riesling, 2019, trocken, Eltviller Taubenberg 0,2| 6,80€

vom Weingut Ries, Rheingau
Ein toller saftiger Riesling mit schoner Nase, Frucht und etwas Krautern. Am Gaumen zeigt sich
eine schone Séure, der trockene Taubenberg hat einen richtig guten Fluss

Spatburgunder Rosé, Kloster Eberbach 0,21 7,20€

tieferes Altrosa, Duft nach reifem Kernobst, gemischten roten Beeren,
dezente pflanzliche Toéne, sehr passende, harmonische Saure, guter Abgang

ROTWEIN
Spéatburgunder vom Weingut Weinbiet, Pfalz 0,2l 5,90€

fruchtintensiv und samtig, leicht nussige Noten

Primitivo vom Weingut Fantini, Italien 0,21 6,70€
suffig mit Cassis-Noten und etwas Pfeffer

Dreisatz — Weingut Kitzer, Rheinhessen 0,2l 6,80€

Dreisatz aus Regent, Spatburgunder und St. Laurent
mit dunkler Waldfrucht, Kirsche und Vanille am Gaumen reife Frichte,
begleitet von Aromen von Schokolade

Reserve Rouge, Rhone 0,21 6,90€
Weingut Les Dauphins

tiefes Rubinrot, verfiihrerisches Bouquet von roten und schwarzen Friichten,
unterlegt mit feinen Anklangen von Gewiirzen, samtweiche Tannine

Gerne schenken wir die Weine auch in 0,1l aus.

Alle Preise sind Inklusivpreise



Flaschenwein
WEISSWEIN

Grauburgunder, 2021
vom Weingut F.E. Schott, Nahe 0,751 23,90€

trocken, schmeckt nach Quitte, ausbalanciert, feine Wirze

WeiBBburgunder, 2021
vom Weingut Willems, Saar 0,751 23,90€

frische Aromen von Birne, Pfirsich, Zitronenzesten und einen Hauch zerriebener Steine,
prasentiert sich prézise und frisch am Gaumen und bietet ein groBBes Mal an Trinkfreude

Sommertraum, Weingut Ziegler, Pfalz 0,751 24,50€

halbtrocken, leicht und anregend

Schwarzriesling ,,Blanc de Noir”
vom Weingut Ries, Rheingau 0,751 23,90€

weiBBgekeltert aus roten Trauben, ein fantastischer weicher,
trockener Wein, der absolut begeistert

Riesling, 2019, trocken, Eltviller Taubenberg
vom Weingut Ries, Rheingau 0,75| 24,50€

Ein toller saftiger Riesling mit schoner Nase, Frucht und etwas Krautern. Am Gaumen zeigt sich
eine schone Séure, der trockene Taubenberg hat einen richtig guten Fluss

Riesling, 2020, feinfruchtig, Eltviller Taubenberg

vom Weingut Ries, Rheingau 0,75 24,00€

Absolut siiffiger, fruchtiger Wein mit der passenden Restsiif3e. Aromen von Pfirsich, getrockneten
Aprikosen, saftigen Apfeln und reifer Ananas machen diesen sanften Riesling zum Sommerwein
schlechthin.

Miller-Thurgau vom Loss, 2021 0,75 26,00€

vom Weingut Peter Wagner, Kaiserstuhl
schmeichelhafter, auf Loss-Boden gewachsener Miller-Thurgau, frische Aromatik,
feine Struktur, eleganter Trinkfluss

Grauburgunder vom L&ss, 2021 0,75 27,50€

vom Weingut Peter Wagner, Kaiserstuhl
schmeichelhafter, auf Loss-Boden gewachsener Miller-Thurgau, frische Aromatik,
feine Struktur, eleganter Trinkfluss

Alle Preise sind Inklusivpreise



Spatburgunder Rosé, Kloster Eberbach 0,751 26,00€
tieferes Altrosa, Duft nach reifem Kernobst, gemischten roten Beeren, dezente pflanzliche
Tone, sehr passende, harmonische Saure, guter Abgang

ROTWEIN
Primitivo vom Weingut Fantini, Italien 0,751 23,90€
suffig mit Cassisnoten und etwas Pfeffer
Reserve Rouge, Rhone 0,751 25,00€

Weingut Les Dauphins
tiefes Rubinrot, verfiihrerisches Bouquet von roten und schwarzen Friichten,
unterlegt mit feinen Anklangen von Gewiirzen, samtweiche Tannine

Matura vom Weingut Studier, Pfalz 0,751 26,00€
Cuvée in Barrique Fass gereift, samtig, Kirschnoten

Philipp Bassler Merlot, GroBes Gewachs 0,75 30,00€
Weingut Weinbiet, Pfalz

feinfruchtige Aromatik, erinnert an siiBe Kirschen und rote Beeren,
gut eingebundene Tannine

Dreisatz — Weingut Kitzer, Rheinhessen 0,75 24,50€
Dreisatz aus Regent, Spatburgunder und St. Laurent

mit dunkler Waldfrucht, Kirsche und Vanille am Gaumen reife Friichte, begleitet von
Aromen von Schokolade

Spatburgunder vom Loss, 2021 0,75 33,50€

vom Weingut Wagner, Kaiserstuhl

kraftvoll, dunkle Kirsche und schwarze Brombeere, Tabak, Leder,

knackige Saure einer der kargen, aber gleichzeitig elegantesten Rotweine,
des Kaiserstuhls von Eichelmann ausgezeichneter Winzer Peter Wagner

Alle Preise sind Inklusivpreise



Alt Fuldaer Kornbrand
Lauterbacher Kimmel
Lauterbacher Feinbitter
Maschine - Kiimmel und Feinbitter

Jagermeister
Fernet Branca
Ramazzotti

Bio Wildkirsche Likor, Schlitzer Destillerie
Williams Christ-Birne Likor, Schlitzer Destillerie
Whiskeylikor mit Vanille, Schlitzer Destillerie
Mandel Rose Likor, Schlitzer Destillerie

Roter Weinbergpfirsich Likor, Weingut Hess-Becker,

Mosel
Marillenlikor, Roner

Noisetto, Likdr aus Sudtirol, Walcher
Baileys auf Eis

milde Zwetschge, Brand, Schlitzer Destillerie
milde Haselnuss, Brand, Schlitzer Destillerie
milde Himbeere, Brand, Schlitzer Destillerie
milde Williams Birne, Schlitzer Destillerie

Prinz Alte Marille, Fein-Brennerei Prinz
Sudtiroler Obstler, Roner

Sudtiroler Grappa, Roner Gold
Lauterbacher Vogelsberggeist
Malteser Aquavit

Single Wheat Malt Whiskey, Schlitzer Destillerie
Whiskey, Jack Daniels

Wodka Gorbatschow

WeilBBer Rum, Bacardi

“Apfelstrudel”
Grasovka Wodka mit naturtribem Apfelsaft

Alle Preise sind Inklusivpreise

4cl

2cl

2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €

2,80 €
2,80 €
2,80 €

3,70 €
3,70 €
4,20 €
4,20 €
3,70 €

3,70 €
3,70 €
3,70 €

3,70 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €

3,80 €
3,50 €
3,50 €
3,20 €
2,80 €

5,50 €
3,20 €
2,80 €
2,80 €

4,10 €



Forstina Mineralwasser classic,
medium oder naturell

Coca Cola 311

Coca Cola light 345,11

Sinalco Zitrone

Sinalco Orange 3

Rapp’s Apfelsaft, naturtrib

Rapp’s Apfelsaftschorle, naturtrib
Rapp’s Streuobstwiese Apfelschorle, klar

Forstina ,,Oma Elli” Schwarze
Johannisbeerschorle

Forstina ,,Oma Elli” naturtribe
Zitronenlimonade

Rapp’s Orangensaft

Rapp’s Maracuja Saft

Rapp’s Maracujasaft Schorle
Rapp’s Multivitaminsaft

Bitter Lemon (chininhaltig)

Glas Leitungswasser mit Zitrone
Almdudler — Krauterlimonade

Lauterbacher Pils vom Fal3
Radler vom Lauterbacher Pils

Pilgerstoff, vom Fal3, im Steinkrug
Pilgerstoff, vom Fal3

Franziskaner Hefe, hell, Flasche
Franziskaner Hefe, dunkel, Flasche
Erdinger, alkoholfreies Weizen Flasche

Lauterbacher alkoholfrei, Flasche

Malzbier

0,25l
2,10 €

0,2l

2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,30 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €

2,00

2,30 €
2,30 €
2,00 €
2,30 €
2,30 €
1,50 €
0,35l

0,2l
2,00 €
2,00 €

0,5l
0,3l
0,5l
0,5l
0,5l

0,33l

0,33l

Alle Preise sind Inklusivpreise

0,75l
5,50 €

0,4l

3,70 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €
4,10 €
3,70 €
3,70 €
3,70 €

3,70€

4,10 €
4,10 €
3,70 €
4,10 €
3,80 €

3,90 €

0,4l
3,80 €
3,80 €

4,60 €
3,00 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €

3,00 €

3,00 €



Glas Tee, schwarz

Glas Tee, verschiedene Krauter
Glas Tee mit Rum

Glas Grog

Glas heiBBer Rapp’s Orangensaft
Glas heiBBer Rapp’s Apfelsaft, naturtrib
Glas heiBBer Uhl Apfelwein

Tasse Kaffee W&S Café Créme
Kannchen Kaffee W&S Café Creme
Milchkaffee W&S Café Créme

Cappuccino mit aufgeschaumter Milch
W&S Café Creme
Espresso W&S Espresso Intenso

Espresso doppio WA&S Espresso Intenso
Tasse Kakao mit Sahne

Kénnchen Kakao

Latte Macchiato

2,40 €
2,40 €
4,50 €
4,50 €

2,50 €
2,50 €
2,50 €

2,70 €
4,50 €
4.20 €
3,30 €

2,70 €
4,20 €
3,20 €
4,50 €
4,20 €

Wir verwenden Bohnen von W&S Kaffee aus Linsengericht.

Die Bohnen werden dort schonend langsam gerostet
und so zu wohlschmeckenden
Kaffee- oder Espresso-Kreationen veredelt.

Zusatzstoffe:

2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Farbstoff, 4 mit SGRungsmittel, 9 mit MilcheiweiR, 10 mit

Geflugelfleischanteil, 11 koffeinhaltig, 14 mit Starke, 15 enthalt Sulfide
Liebe Gaste, alle unsere Speisen kdnnen Allergene beinhalten.
Bei jeglichen Allergien wenden Sie sich bitte an uns!

Alle Preise sind Inklusivpreise



Landgasthof
ZUR POST

Wirtschaft

Biergarten

CATERING

Gastezimmer
Ferienwohnung

Fihlt Ihr Euch einmal Gberzwerch,

so kommt doch in den VOGELSBERG.

SEIDS vielleicht schmal wie eine Flunder,

Luft, Kost und Schlaf hier oben tun WUNDERA.

Ihr braucht kein Nauheim, Schwarzwald, Spa,

im VOGELSBERG gefallts Euch aa.

M.
H l’.SfF/A\’ Qlj (ix:RTF,
TIIN

SIE HABEN WAS 7ZU
FEIERN

wir sind |hr Partner!
im Haus Platz far
75 Personen,
Meni oder Buffet
Sie feiern Zuhause?
wir liefern gernel
kreative Kliche mit
regionalen Produkten
Sie haben einen Wunsch,
wir kimmern uns!

&)
MICHELIN
2022

SIE SUCHEN EIN
ZIMMER

gerne bieten
wir lhnen eines unserer
schonen Zimmer
im Landhausstil an;
ruhige Lage zum Innenhof
und mit herrlichem
Blick liber Nieder-Moos;
oder unsere grof3zigige
Ferienwohnung



